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torty
biszkoptowe

możliwe opcje bezglutenowe/bez
cukru - cena wylicza się
indywidualne

dekor, konstrukcji na torty
piętrowe  dodatkowo płatne 



biszkopt czekoladowy
słony karmel
cheEsecake Śmietankowy
KREM Z PASTĄ ORZECHOWĄ



CZERWONY AKSAMITNY BISZKOPT
WANILOWA PANNA KOTTA 
TRUSKAWKOWKOWA NAMELAKA
TRUSKAWKOWA ŻELKA 
CREAM CHEESE 



BISZKOPT CZEKOLADOWY 
SOS WIŚNIOWY Z JAGIERMAJSTREM
CZEKOLADOWY KREM 



BISZKOPT KOKOSOWY (z
kokosowymi wiórkami)
Żelka mango-marakuja
krem kokosowy z kawałkami
migdałów 



CZERWONY AKSAMITNY BISZKOPT
WANILOWA PANNA KOTTA 

wiŚniowa nAMELAKA
sos wiŚniowy
CREAM CHEESE 



biszkopt pistacjowy
krem pistacjowy z białą czekoladą

wiśnia (gotowana z gałką
muszkatołową, imbirem, cynamonem

i winem)

Pistacja z wiśnią



Standardowo zaleca się, aby porcja dla jednego gościa ważyła
150g. Oczywiście ktoś może zjeść więcej, a ktoś inny odmówi

deseru. Niemniej zalecamy kierowanie się tymi wskazaniami: dla
osoby dorosłej - 150-200 g, dla dziecka - 100-150 g.

Przy obliczaniu ilości ciasta należy wziąć pod uwagę:
Liczba gości. Zamawiaj tort dopiero po sfinalizowaniu listy

zaproszonych osób.
Smakołyki na wynos. Obecnie modne jest przygotowywanie
pudełek z kawałkami ciasta, aby goście mogli je zabrać ze

sobą.
Tort na następny dzień. Być może świętujący będą chcieli

zostawić kawałek ciasta na poranek po uroczystości.


